
Scheda tecnica IT

Pizza —

TP4 SP TN EP
Ristorazione

-

Dati tecnici

Volume lordo 609 lt

Temperatura di esercizio 0+8 °C

Tipo motore Remoto

Fluido refrigerante R452A

Potenza frigorifera 482 W (-10°C / +45°C)

Assorbimento 204 W

Tensione/frequenza 230V/1~/50Hz

Classe climatica 5 / (40°C 40%)

Dati energetici (Reg. UE 2015/1094)

Tipologia Regolamento non applicabile

Dettagli refrigerazione

Unità refrigerante Remota con possibilità di avere in dotazione la copertura di protezione

Evaporatore Dotato di trattamento anticorrosione in cataforesi

Sbrinamento Automatico ad aria

Evaporazione della condensa Automatica tramite resistenza elettrica
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Dettagli costruttivi

Dimensioni prodotto LxPxH 2500x800x860

Dimensioni imballo LxPxH 2550x850x1000

Peso lordo 177 Kg

Top Senza piano

Struttura Monoscocca in acciaio inox 304

Materiale esterno/interno Interno ed esterno in acciaio inox AISI 304; vano motore, schiena
esterna e fondo esterno in acciaio colaminato

Spessore isolamento 60 mm di poliuretano con HFO a garanzia di elevate proprietà isolanti
(Bassissimo impatto ambientale: GWP < 5 e zero ODP)

Angoli interni Arrotondati per una facile pulizia

Porta 4 Porte autochiudenti con fermo porta a 105°, reversibili in utenza

Guarnizione porta Magnetica e rimovile, studiata per migliorare l'isolamento e ridurre il
consumo di energia

Piedini In acciaio inox AISI 304 regolabili in altezza (135mm-230mm)

Funzioni

Quadro comandi Display touch compatto, semplice ed intuitivo. Pannello comandi
inclinato

Accessori

N° accessori in dotazione 4 - Griglia plastificata EN 600x400 mm
4 - Coppia guide per griglia EN 600x400 mm

Dati unità remota

Fluido refrigerante unità remota Predisposizione per R452A

Versioni

Versioni Alimentazione con frequenza 60Hz
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