Ficha técnica ES

samarer

cool instinct

Dynamic —

TD2 P PA BT

Pasteleria y panaderia

Datos técnicos

Volumen bruto
Temperatura de trabajo
Tipo de motor

Liquido refrigerante
Potencia frigorifica
Absorcion
Voltaje/Frecuencia

Clase climatica

Datos energéticos (Reg. EU 2015/1094)

400 It

-15-22 °C

Enchufe

R290

436 W (- 25 °C/+ 45 °C)
556 W

230V/1~/50Hz
5/(40°C - 40%)

Volumen neto

Tipo

Datos de refrigeracion

269 It

Este equipo esta destinado para trabajar en una temperatura ambiente
de hasta 40 °C

Unidad de refrigeracion
Carga de gas
Evaporador
Descongelacion

Evaporacion de la condensacion

Unidad monobloque de facil extraccion y tropicalizada para garantizar
fiabilidad y rendimiento a 43 °C. Equipada con motoventiladores
electronicos de bajo consumo

80 gr
Con tratamiento anticorrosion en cataforesis

Automatico por gas caliente para un ciclo mas rapido y menores
choques térmicos

Automatica por serpentin del compresor con tratamiento anticorrosion
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Datos constructivos

Dimension del producto A x P x Alt. 1440x800x1000
Dimension del embalaje A x P x Alt. 1500x850x1130
Peso bruto 147 Kg

Superficie de trabajo
Estructura

Material externo/interno

Espesor aislamiento

Esquinas interiores

Puerta
Sellado de la puerta

Patas

Funciones

Superficie de trabajo robusta y resistente en acero inoxidable AISI 304
con bordes redondeados. Con peto (alt. 10 cm)

Monocasco de acero inoxidable 304

Interior y exterior de acero inoxidable AISI 304; compartimento del
motor, parte trasera exterior y fondo exterior de acero colaminado

60 mm de poliuretano con HFO para garantizar altas propiedades de
aislamiento (Muy bajo impacto ambiental: GWP < 5y cero PAO)

Redondeadas para facilitar la limpieza
2 Puertas con autocierre y tope de puerta de 105°, reversibles

Magnético y extraible, disefiado para mejorar el aislamiento y reducir
el consumo de energia

En acero inoxidable AISI 304, ajustables en altura (135 mm-230 mm)

Panel de control

Pantalla tactil de 6 teclas con botones de gran tamafno y de alta
luminosidad. Panel de control inclinado

Gestion con tres modos ON/OFF ventiladores, ON/OFF Led, alarmas

Funciones HACCP mediante Ice connect (opcional)
Opcional: Acceso remoto a través de Wi-Fi o interfaz de serie. A través
de la aplicacion (solo ANDROID) es posible supervisar la trazabilidad
Conexién HACCP, el funcionamiento y los parametros de la maquina.
Exportacion grafica y en archivos CVS de los datos almacenados. Envio
de correos electrénicos para la notificacion de alarmas
Accesorios
Luz Opcional

N.° accesorios incluidos

Versiones

14 - Juego de dos guias para rejilla 600 x 400 mm

Versiones

Alimentacion con frecuencia 60 Hz
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